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INTRODUCCIÓN
La alimentación representa el principal factor de costo y rendimiento en la producción porcina. Ante esta realidad, el Centro Integral de Aprendizaje Porcino (CIAP) implementó la elaboración interna de piensos balanceados como estrategia para adaptar dietas según las necesidades de cada etapa productiva, reducir costos y fortalecer el control de calidad. Este modelo no solo mejora la eficiencia técnica y económica del sistema, sino que también constituye una herramienta pedagógica clave para la formación de estudiantes en el ámbito agroindustrial.
METODOLOGÍA
La investigación se desarrolló bajo un enfoque cualitativo descriptivo. Se empleó la observación directa de las actividades de formulación y fabricación de piensos, entrevistas semiestructuradas al personal técnico y revisión de registros productivos del año 2024. La población de estudio incluyó técnicos y operarios vinculados a la producción de alimentos balanceados. El análisis contempló tres dimensiones: proceso productivo, desempeño técnico-productivo y costos comparativos frente al uso de piensos comerciales.
RESULTADOS
El proceso de elaboración comprende: recepción y limpieza de materias primas, molienda, dosificación, mezclado y almacenamiento en condiciones controladas. Los ingredientes principales fueron maíz molido, harina de soja, salvado, núcleo vitamínico-mineral y aditivos. La formulación varió según la fase productiva (destete, crecimiento, engorde y reproducción).
La planta logró producir más de 14,000 quintales anuales, siendo el engorde la etapa de mayor demanda. Los cerdos alimentados con estos piensos obtuvieron una ganancia de peso promedio diaria de 0.65 kg y una conversión alimenticia de 2.8:1, dentro de parámetros aceptables.
En términos económicos, el costo del pienso elaborado osciló entre 18 y 20 USD por quintal, frente a los 24.8–28 USD del comercial, lo que generó un ahorro considerable. El análisis FODA destacó como fortalezas el ahorro en costos, el control de calidad y la oportunidad de aprendizaje académico, mientras que como debilidades se identificaron la dependencia del precio de los insumos y el mantenimiento de equipos.
DISCUSIÓN
Los resultados confirman que la producción interna de piensos es una alternativa viable y sostenible para sistemas porcinos de carácter agroindustrial. Se demuestra que permite mejorar la rentabilidad al disminuir costos y, al mismo tiempo, garantizar estándares nutricionales adecuados para el desarrollo de los animales. Además, la flexibilidad en la formulación otorga capacidad de adaptación frente a la variabilidad de insumos locales. Sin embargo, el modelo requiere reforzar la gestión preventiva de equipos y una capacitación continua del personal. Asimismo, se vislumbra la oportunidad de innovar hacia piensos funcionales que aporten beneficios adicionales a la salud animal y al posicionamiento en mercados especializados.
CONCLUSIONES
La experiencia práctica evidencia que la elaboración interna de piensos constituye un pilar fundamental para la sostenibilidad agroindustrial. Su implementación asegura eficiencia técnica, ahorro económico y fortalecimiento académico. En conclusión, la práctica desarrollada en el CIAP permitió validar la importancia de integrar la producción de alimentos balanceados dentro de la gestión porcina, aportando tanto al desempeño productivo como a la formación profesional en administración agroindustrial.
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